
 
 
wir begrüßen Sie und heißen Sie in unserem Hause willkommen. Herzlich und warm soll der 
Empfang für Sie bei uns sein. Wir nehmen uns Zeit für Sie. Stress und Alltag bleiben draußen. Wir 
sind Gastgeber und möchten, dass Sie sich als unser Gast wohlfühlen – sich verwöhnen lassen und 
uns die Gelegenheit geben, unsere Art des Service vollends auszuleben. 
 
 

s dauert? Ja! 
Mit Hingabe zu kochen, nach alten Rezepten, frisch und ohne viel Schnickschnack – das braucht 
Zeit. Diese Zeit nehmen wir uns, denn es ist unser Anspruch, Ihnen Gerichte zu präsentieren, die 
Ihre und unsere Erwartungen vollends erfüllen. 
 
 

lles kostet. 
Nicht nur Zeit, sondern eben auch Geld. Deshalb ist es uns wichtig, dass Sie – als unser Gast – die 
Qualität und den Wert unserer Speisen zu schätzen wissen. Stellen Sie Fragen, sprechen Sie mit 
uns! Haben Sie Wünsche? Besonders großen oder doch nur kleinen Appetit? Wir nehmen uns die 
Zeit, individuell auf Sie einzugehen. Wir bereiten gern kleine Portionen zu, so dass nichts in den 
Abfall muss. Mögen Sie eine bestimmte Beilage nicht so gern, dann tauschen wir diese einfach 
nach Ihren Wünschen aus. 
 
 

inmal mit Profis arbeiten! 
Wir schätzen einen professionellen Umgang mit unseren Gästen. Werte wie Respekt und Toleranz, 
aber auch ein fröhliches Miteinander zeichnen unser Haus aus. Wir möchten damit Ihren Besuch 
bei uns unvergesslich machen. 
 
 
Danke, dass Sie unser Gast sind und kommen Sie hoffentlich mal wieder. 
 
 
Herzlichst 
Ihr Team vom Hotel & Restaurant Nordkap 
 



 
 
 

noblauchsuppe 
 mit Kräuter-Croûtons 6,30 € 
 
 

oljanka 
 mit Baguette 6,70 € 
 
 

ebackener Camembert 
 auf Salatbouquet & Preiselbeeren 8,90 € 
 
 

emischter Salat 
 mit Orangen-Honig-Senf-Dressing 7,90 € 
  dazu wahlweise: Oliven & Fetakäse 8,90 € 
  oder  gebratene Zanderstreifen 15,20 € 
 
 
 

 
 
 

asta Bowl 
 mit Kirschtomaten & Mozzarella 16,70 € 
 
 

emüsecurry 
 auf Basmatireis 17,10 € 
 



 
 
 

atjesfilet 
 mit Bratkartoffeln & hausgemachter Remouladensauce  19,00 € 
 
 

ischplatte „Neptun“ 
 3 verschiedene gebratene Fischfilets 
 mit Bratkartoffeln & Salatbeilage 24,50 € 
 
 

annfisch 
 3 verschiedene gebratene Fischfilets 
 mit Kartoffelstampf & Senfsauce 
 auf Wunsch auch mit Rote Bete 21,90 € 
 
 
 

 
 
 
 

teak „au four“ 
 Schweinesteak mit Würzfleisch & Käse überbacken 
 dazu Pommes frites & Salatbeilage 23,90 € 
 
 

amburger Schnitzel 
 Schweineschnitzel paniert mit Spiegelei 
 dazu Bratkartoffeln & Salatbeilage 21,50 € 
 
 
 



ähnchenbrust gebraten 
 in Mandelkruste mit Kroketten & Brokkoli 18,90 € 
 
 

ordkap Pfanne 
 Putenbruststreifen mit Champignons, Paprika & Sahnesauce 
 auf Spätzle 21,90 € 
 
 
 

 
 
 

armes Schokoküchlein 
 mit Vanilleeis oder Vanillesauce 6,90 € 
 
 

ausgemachte Rote Waldbeerengrütze 
 mit Vanilleeis oder Vanillesauce 6,90 € 
 
 

ür Dessertmuffel: Eispresso 
 Espresso mit einer separat gereichten Kugel Vanilleeis 3,90 € 
 
 

chweden-Eisbecher 
 2 Kugeln Vanilleeis, 1 Kugel Schokoladeneis,  
 Apfelmus, Eierlikör & Sahne 7,90 € 
 
 

emischtes Eis 
 3 Kugeln Eis nach Wunsch mit Schlagsahne 4,90 € 
 



 
 
 

ischstäbchen 
 aus Fischfilet selbstgemacht,  
 dazu Kartoffelstampf 6,50 € 
 
 

hickennuggets 
 aus Hähnchenbrust selbstgemacht,  
 dazu Pommes frites 6,50 € 
 
 

inischnitzel 
 paniertes Schweineschnitzel mit Kartoffelstampf 6,50 € 
 
 

ilchreis 
 mit Zimt & Zucker 4,50 € 
 oder mit Kirschkompott 5,50 € 
 
 

is-Clown 
 1 Kugel Eis nach Wunsch,  
 dazu Sahne & süße Deko 2,50 € 
 
 

is-Maus 
 2 Kugeln Eis nach Wunsch,  
 dazu Sahne & süße Deko 3,50 € 
 
 
 
 
 



 
 

iere 
Lübzer Pils vom Fass 0,3 l 4,00 € 0,5 l 5,50 € 

Duckstein vom Fass 0,3 l 4,00 € 0,5 l 5,50 € 

Radeberger alkoholfrei 0,33 l 3,50 € 

Paulaner Hefeweizen naturtrüb   0,5 l 5,50 € 

Paulaner Hefeweizen alkoholfrei   0,5 l 5,50 € 

Alsterwasser 0,3 l 4,00 € 0,5 l 5,50 € 

Berliner Weiße grün oder rot 0,33 l 4,20 € 
 
 

lkoholfreie Getränke 
Fachinger Mineralwasser medium oder naturell 0,2 l 2,90 € 0,75 l  5,90 € 
 

Cola 0,2 l 2,90 € 0,4 l 4,90 € 

Cola light 0,2 l 2,90 € 0,4 l 4,90 € 

Fanta 0,2 l 2,90 € 0,4 l 4,90 € 

Sprite 0,2 l 2,90 € 0,4 l 4,90 € 
 

Ginger Ale 0,2 l 3,30 € 0,4  l 5,30 € 

Tonic Water 0,2 l 3,30 € 0,4  l 5,30 € 

Bitter Lemon 0,2 l 3,30 € 0,4  l 5,30 € 

Wild Berry 0,2 l 3,30 € 0,4  l 5,30 € 

Sanddorn Spicy Ginger   0,5  l 5,90 € 

Apfelsaft 0,2 l 3,30 € 0,4 l 5,30 € 

Orangensaft 0,2 l 3,30 € 0,4 l 5,30 € 

Sauerkirschsaft 0,2 l 3,30 € 0,4 l 5,30 € 

Bananensaft 0,2 l 3,30 € 0,4 l 5,30 € 

Kiba (Kirsch- & Bananensaft-Mix) 0,2 l 3,30 € 0,4 l 5,30 € 

Schwarze Johannisbeersaft 0,2 l 3,30 € 0,4 l 5,30 € 
 



eiße Getränke 
Tasse Kaffee 3,10 € 

Kännchen Kaffee 4,50 € 

Tasse Kaffee (entkoffeiniert) 2,90 € 

Kännchen Kaffee (entkoffeiniert) 4,50 € 

Espresso 2,60 € 

Espresso doppelt 3,80 € 

Cappuccino 3,60 € 

Latte Macchiato 3,90 € 

Milchkaffee 3,90 € 

Heiße Schokolade 3,60 € 
 

Heiße Zitrone 3,10 € 

Glas Tee 3,10 € 

Kännchen Tee 4,50 € 
 

Grog 5,50 € 

Glühwein 4,50 € 
 
 

Kaffee Baileys  

mit Baileys & Sahnehaube 6,50 € 
 

Irish Coffee  

mit Whiskey & Sahnehaube 6,50 € 

 

Pharisäer  

mit Rum & Sahnehaube 6,50 € 

 

Kaffee holländisch  

mit Eierlikör & Sahnehaube 6,50 € 

 
 

 
 
 
 
 
 



eißwein 
Riesling, trocken   0,2 l 5,50 € 

Chardonnay Weißburgunder, trocken   0,2 l 5,20 € 

Weißer Burgunder, trocken   0,2 l 4,90 € 

Grauer Burgunder, trocken   0,2 l 5,50 € 

Silvaner, halbtrocken   0,2 l 4,90 € 

Müller Thurgau, halbtrocken   0,2 l 4,90 € 

Scheurebe, mild   0,2 l 5,50 € 
 
 

oséwein 
Fräulein Rosé Cuvée Kesselring, Kabinett   0,2 l 5,20 € 
 
 

otwein 
Dornfelder, trocken   0,2 l 4,50 € 

Shiraz, trocken   0,2 l 5,50 € 

Merlot, trocken   0,2 l 5,50 € 

Spätburgunder, halbtrocken   0,2 l 5,60 € 

Dornfelder, mild   0,2 l 5,20 € 
 
 

ongdrinks 
Gin Tonic    7,50 € 

Vodka Cola    7,50 € 

Whisky Cola    7,50 € 

Havana Cola    7,50 € 

Aperol Spritz    7,90 € 

Hugo    7,90 € 

Lillet Wild Berry    7,90 € 

Campari Orange    7,90 € 

Campari Soda    6,90 € 

Batida Kirsch    6,90 € 

Grüne Wiese    6,90 € 

Hendrick‘s Gin Tonic    9,50 € 



 
 
 

peritif 

Sekt   0,1 l 3,50 € 

Cinzano dry   5 cl 6,00 € 

Campari   4 cl 4,40 € 

Sandemann Sherry   5 cl 4,40 € 
 
 

einbrand 

Remy Martin 2 cl 4,50 € 4 cl 8,60 € 

Asbach Uralt 2 cl 2,60 € 4 cl 4,80 € 

Wilthener Goldkrone 2 cl 2,40 € 4 c  4,40 € 
 
 

quavit und Co 
Jubiläums Aquavit 2 cl 3,00 € 4 cl 5,50 €  

Malteserkreuz Aquavit 2 cl 2,40 € 4 cl 4,40 € 

Fischergeist 2 cl 3,50 € 

Ouzo 2 cl 2,80 € 4 cl 5,20 € 

Küstennebel 2 cl 2,40 € 4 cl 4,40 € 

Rostocker Doppelkümmel 2 cl 2,40 € 4 cl 4,40 € 
 

Nordhäuser Doppelkorn 2 cl 2,40 € 4 cl 4,40 € 

Absolut Wodka 2 cl 2,60 € 4 cl 4,80 € 

Bombay Saphire 2 cl 3,00 € 4 cl 5,50 € 

Havana Club 3 Jahre 2 cl 2,70 € 4 cl 5,00 € 

Bacardi Rum Carta Blanca 2 cl 2,60 € 4 cl 4,80 € 

Tequila 2 cl 2,60 € 4 cl 4,80 € 



 
 
 
 
 
 

ür den Magen 
Underberg 2 cl 2,50 € 

Ramazzotti 2 cl 3,00 € 4 cl 5,50 € 

Jägermeister 2 cl 2,50 € 4 cl 4,50 € 
 
 

hiskey 

Jack Daniels 2 cl 3,00 € 4 cl 5,50 € 

Jim Beam 2 cl 2,60 € 4 cl 4,80 € 

Jameson 2 cl 3,80 € 4 cl 7,20 € 

Tullamore Dew 2 cl 3,20 € 4 cl 6,00 € 

Glenfiddich 2 cl 4,50 € 4 cl 8,50 € 

Glenmorangie 10 Jahre 2 cl 5,00 € 4 cl 9,80 € 

Chivas Regal   4 cl 6,80 € 
 
 

bstbrände 
Pflaume 2 cl 3,40 € 4 cl 6,50 € 

Mirabelle 2 cl 3,40 € 4 cl 6,50 € 

Williams Christ 2 cl 3,40 € 4 cl 6,50 € 

Kirsche 2 cl 1,90 € 4 cl 3,60 € 

 

Amaretto 2 cl 2,70 € 4 cl 5,00 € 

Baileys auf Eis   6 cl 6,50 € 

 

 

 

 

 


