@e ﬂ% NORDKAP

wir begriflen Sie und heifien Sie in unserem Hause willkemmen. Herzlich und warm soll der
Empfang fir Sie bei uns sein. Wir nehmen uns Zeit fiir Sie. Stress und Alltag bleiben draufien. Wir
sind Gastgeber und machten, dass Sie sich als unser Gast wohlftihlen - sich verwghnen lassen und
uns die Gelegenheit geben, unsere Art des Service vollends auszuleben.

Cs dauent? Ja!

Mit Hingabe zu kochen, nach alten Rezepten, frisch und ohne viel Schnickschnack - das braucht
Zeit. Diese Zeit nehmen wir uns, denn es ist unser Anspruch, lhnen Gerichte zu prasentieren, die
lhre und unsere Erwartungen vollends erfillen.

A tes Fostet.

Nicht nur Zeit, sondern eben auch Geld. Deshalb ist es uns wichtig, dass Sie - als unser Gast - die
Qualitat und den Wert unserer Speisen zu schatzen wissen. Stellen Sie Fragen, sprechen Sie mit
uns! Haben Sie Wiinsche? Besonders grofien oder doch nur kleinen Appetit? Wir nehmen uns die
Zeit, individuell auf Sie einzugehen. Wir bereiten gern kleine Portionen zu, so dass nichts in den
Abfall muss. Mégen Sie eine bestimmte Beilage nicht so gern, dann tauschen wir diese einfach
nach lhren Wiinschen aus.

Cinmat mit Profis arbeiten!
Wir schatzen einen professionellen Umgang mit unseren Gasten. Werte wie Respekt und Toleranz,

aber auch ein frohliches Miteinander zeichnen unser Haus aus. Wir machten damit lhren Besuch
bei uns unvergesslich machen.

Danke, dass Sie unser Gast sind und kommen Sie hoffentlich mal wieder.

Herzlichst
lhr Team vom Hotel & Restaurant Nordkap



JSupper. & Yordpeisen

\%aﬂeaucﬁouppe

mit Krauter-Croltons

Dotjanka

mit Baguette

Gebackener Camembert

auf Salatbouquet & Preiselbeeren

Gemischter Satat

mit Orangen-Honig-Senf-Dressing

dazu wahlweise:
oder

Oliven & Fetakase
gebratene Zanderstreifen

6,30 €

6,70 €

890 €

790 €
890 €
1520€

Vegetwriscte Geiickite

D sta Bowt

mit Kirschtomaten & Mozzarella

Gemis

auf Basmatireis

16,70 €

T70€



Fdchgerickite

atjesfitet

mit Bratkartoffeln & hausgemachter Remouladensauce

Fischplatte , Neptun*

3 verschiedene gebratene Fischfilets
mit Bratkartoffeln & Salatbeilage

J verschiedene gebratene Fischfilets

mit Kartoffelstampf & Senfsauce
auf Wunsch auch mit Rote Bete

Jteafé au W({

Schweinesteak mit Wiirzfleisch & Kase iberbacken
dazu Pommes frites & Salatbeilage

\g(am&tmngcﬁnibzeﬁ

Schweineschnitzel paniert mit Spiegelei
dazu Bratkartoffeln & Salatbeilage

1900 €

24,50 €

2190 €

2390 €

2150 €



Aliibnchenbuust gebraten

in Mandelkruste mit Kroketten & Brokkoli

Waul[éa,p Planne

Putenbruststreifen mit Champignons, Paprika & Sahnesauce
auf Spatzle

Deddert

W nimes Schobiofiichlein

mit Vanilleeis oder Vanillesauce

Hlausgemachte Rote Wabdbeerenguitze

mit Vanilleeis oder Vanillesauce

% Dessetmuflel: Eispresse

Espresso mit einer separat gereichten Kugel Vanilleeis

S chueden-Eisbecher

2 Kugeln Vanilleeis, TKugel Schokoladeneis,
Apfelmus, Eierlikor & Sahne

Gemischtes Eis

3 Kugeln Eis nach Wunsch mit Schlagsahne

1890 €

2190 €

690 €

690 €

390 €

790 €

4,90 €



Kindertkarte

aus Fischfilet selbstgemacht,
dazu Kartoffelstampf 6,90 €

aus Hahnchenbrust selbstgemacht,
dazu Pommes frites 6,90 €

paniertes Schweineschnitzel mit Kartoffelstampf 6,90 €

W tchneis

mit Zimt & Zucker 4,50 €
oder mit Kirschkompott 590 €

é;%wn

TKugel Eis nach Wunsch,
dazu Sahne & stifle Deko 250 €

Cio-Maws

2 Kugeln Eis nach Wunsch,
dazu Sahne & stifle Deko 390 €



Hrind

Biore

Lubzer Pils vom Fass 03l 400€ 051 5H50€
Duckstein vom Fass 03l 400€ 050 5H50€
Radeberger alkoholfrei 0331 350€

Paulaner Hefeweizen naturtriib 050 550€
Paulaner Hefeweizen alkoholfrei 051 550€
Alsterwasser 031l 400€ 051 550€
Berliner Weile griin oder rot 0331 420€

ﬂe{éaﬁaeﬁwie Getuiinfe

Fachinger Mineralwasser medium oder naturell 020 290€ 0751 590€
Cola 021 290€ 040 490€
Cola light 021 290€ 041 490€
Fanta 021 290€ 04l 490€
Sprite 021 290€ 041 490€
Ginger Ale 021 330€ 041 530€
Tonic Water 021 330€ 041 530€
Bitter Lemon 021 330€ 041 530€
Wild Berry 021 330€ 0411 530€
Sanddorn Spicy Ginger 051 590€
Apfelsaft 021 330€ 041 530€
Orangensaft 021 330¢€ 041 530€
Sauerkirschsaft 021 330€ 040 530€
Bananensaft 021 330€ 040 530€
Kiba (Kirsch- & Bananensaft-Mix) 021 330¢€ 041 530€

Schwarze Johannisbeersaft 021 330€ 041 5H30€



\g(eiﬁe Cetriinkie

Tasse Kaffee 310€
Kannchen Kaffee 450 €
Tasse Kaffee (entkoffeiniert) 290 €
Kannchen Kaffee (entkoffeiniert) 450 €
Espresso 2,60 €
Espresso doppelt 380 €
Cappuccino 3,60 €
Latte Macchiato 390 €
Milchkaffee 390€
Heifle Schokolade 3,60 €
Heifle Zitrone 310€
Glas Tee 310€
Kannchen Tee 450 €
Grog 550 €
Glihwein 450 €
Kaffee Baileys

mit Baileys & Sahnehaube 6,50 €
Irish Coffee

mit Whiskey & Sahnehaube 6,50 €
Pharisaer

mit Rum & Sahnehaube 6,50 €
Kaffee hollandisch

mit Eierlikor & Sahnehaube 6,50 €



Riesling, trocken

Chardonnay WeiBBburgunder, trocken
WeiBer Burgunder, trocken

Grauer Burgunder, trocken

Silvaner, halbtrocken

Mller Thurgau, halbtrocken
Scheurebe, mild

\ganéwein

Fraulein Rosé Cuvée Kesselring, Kabinett

Rotwein

Dornfelder, trocken

Shiraz, trocken

Merlot, trocken
Spatburgunder, halbtrocken
Dornfelder, mild

Langdintis
Gin Tonic
Vodka Cola
Whisky Cola
Havana Cola
Aperol Spritz
Hugo
Lillet Wild Berry
Campari Orange
Campari Soda
Batida Kirsch
Griine Wiese
Hendrick’s Gin Tonic

021
021
021
021
021
021
021

021

021
021
021
021
021

590 €
520€
490 €
550 €
490 €
490 €
550 €

520€

4,50 €
550 €
550 €
560 €
520€

750 €
750 €
790 €
750 €
790 €
790€
790€
790 €
690 €
690 €
690 €
950 €



Jpiriuoder

Apesitif

Sekt 01l 350€
Cinzano dry 5cl 6,00 €
Campari bel LALOE
Sandemann Sherry bcl  440€
U entand
Remy Martin 2cl  450€ Lel  B60€
Asbach Uralt 2cl 2,60 € bel  4BO0€E
Wilthener Goldkrone 2cl  240€ Lc LLDE
Ayuavit und Ce

Jubilaums Aquavit 2cl J00€ bl 590 €
Malteserkreuz Aquavit 2cl  240€ bel LALOE
Fischergeist 2cl 390 €

Ouzo 2cl  280€ hel 520€
Kiistennebel 2cl 2,L0 € bel  LA4OE
Rostocker Doppelkimmel 2cl  240€ Lbel LALOE
Nordhéuser Doppelkorn 2cl  240€ bel LALOE
Absolut Wodka 2cl  260€ Lel  LB0E
Bombay Saphire 2cl  300€ Lel  550€
Havana Club 3 Jahre 2 cl 2,10 € bl 500 €
Bacardi Rum Carta Blanca 2cl  260€ Lel  4B0€

Tequila 2 cl 2,60 € bel  480€



Hiin den Magen

Underberg 2cl 250 €
Ramazzotti 2 cl 300€ b cl 550 €
Jagermeister 2cl  250€ Lel L450€
CWhistey
Jack Daniels 2 cl 3,00€ b cl 5,50 €
Jim Beam 2 cl 2,60 € b cl 480 €
Jameson 2 cl 3,80 € Ll 120 €
Tullamore Dew 2 cl 320€ b cl 6,00 €
Glenfiddich 2 cl 450 € b cl 8,50 €
Glenmorangie 10 Jahre 2cl  500€ Lel  980€
Chivas Regal b cl 6,80 €
O bstbniinde
Pflaume 2 cl 340€E b cl 6,50 €
Mirabelle 2 cl 340 € b cl 6,50 €
Williams Christ 2 cl 3,40 € b cl 6,50 €
Kirsche 2 cl 190 € Ll 3,60 €
Amaretto 2 cl 210 € Ll 500 €

Baileys auf Eis 6cl  650€



